Beilagensalat nach %QTmerkeller—Art 490

gemischte Antipasti gegrillt/geschmort/gebraten mit Krauterpestd i
und Baguette

fur 2 Personen je 12.§£/ fur 1 Person 14,90

Spargelcremesuppe mit gebackenergaglgfel, Brotcroutons und Barlauchpesto
gemischter Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Kirschtomaten, Croutons, el 2
Cashewkerne, Parmesan und BaBlsamlco—Apfeldresslng. dazu 3 Scheiben 2
aguette /
mit Falafel 16,90 // mit Hahnchenbrustwirfeln 17,90
extra Krauterdip 2,90
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Penne mit Spargelragout, Kirschtomaten und gerostete Cashewkerne in einer  °
Tomaten—Basllyilimsauce 17,90 ;
Portion Spargel 220g mit Rosmarinkartoffeln und Sauce Hollandaise 19,90 =
zusatzlich mit einem kleinen Schnitzel 24,30
zusatzlich mit Hoaitp*eef vom Rind 31,90
Schnitzel ,Wiener Art* vom Schwein mit Pommes (Ketchup) und
einen kleinen Salat 16,90
mit Kartoffelsalat und einen kleinen Salat 16,90
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E Burger vom gemischtem Hack (Rind & Schwein) mit Tomaten, Gurken, Rucola,

: Emmentaler, Schmorzwiebeln ugg*BB[J—Sauce, dazu Pommes 17,90
/wiebelrostbraten von der Rinderlende auf WurzelgemUise,

| hausgemachte Rostzwiebeln und Rosmarinkartoffeln in einer

/uiebel-Senfsauce 26,90
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toskanischer Schweinebraten mit Krauterfullung auf Gemuseragout,
Rosmarinkartoffeln und Rgginarln—Zwlebelsauce 18,90
, \/ Kalbsrahmbraten auf Selleriecreme und Butterspatzle in einer
i \, Rosmarin-Rahmsauce 22,30
‘ _
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Calamari mit Krautern gebraten auf mediterranem Gemuseragout,
Rosmarinkartoffeln und Krauterpesto 20,90
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unser Kaiserschmarrn mit Apfelmus und Vanilleeis 10,30
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bayerische Creme im Weckglas mit Erdbeersalat, gerosteten Mandeln und

Salti-Karamellsauce 7,30
‘ ‘*\\ 3 Kugeln Vanilleeis mit Eierlikér und Sahne 6,30
i




